


Grufiwort
der Kerweborsche

Liebe Hambacher, hochverehrte Festgaste,

es ist wieder soweit. Wir, die drei
Kerweborsche, dirfen Sie wieder
recht herzlich zu unserem hdchsten
Dorffest, der Hambacher Brennes-
selkerwe willkommen heiBen.
Widrigste Umstande machten die
Planungen in diesem Jahr fast zu
einem Debakel. Die geburten-
schwachen Jahrgéange treffen auch
die Hambacher Kerwe mit voller
Wucht. Was deutschlands Vereine
schon seit einigen Jahren bekla-
gen, brachte nun auch die Organi-
satoren der Kerwe in arge Bedrang-
nis: der mangelnde Nachwuchs.
Nun ist die Berufung zum Kerwe-
borsch natiirlich auch mit allerhand
Aufgaben und Arbeiten versehen
was die Attraktivitat dieser hohen
Wiirde letztendlich doch nur wenig
abschwachen kann. Trotzalledem
fanden sich ,,um’s verrecke" keine
Kerweborsche.

Die Brennesselkonigin und ihre Be-
gleiterinnen waren langst gefun-
den, als man schlieBlich uns drei
Dabbes horrende Summen bot, als
daB uns das Geld erweiche und wir
ein Kommback starten wirden. Na-
turlich lehnten wir sofort ab, da wir,
wie ja jedes Kind schon weiB, nie im
Leben kauflich sind (zumindest
nicht fir so ein lacherliches An-
gebot).

Allein dem energischen Auftreten
der drei letztjahrigen Kerweprinze-
sinnen, Tina, Lisa und Anna, den
graziosen Uberredungskiinsten der
Ex-Kerwekoniginnen Ute Staffa
und Elvira Fetsch sowie eines an-
gemessenen Geldbetrages der pri-
vat von Nino Piazza und Manfred
Werner gestiftet wurde, konnte uns
letztendlich dazu bewegen, nach
Jahren der Enthaltsamkeit wieder
Kerweborsch zu werden. (Bose

Zungen behaupten, es sei ein Tritt
von Wolfgang Schlapp in unseren
Allerwertesten gewesen.)

Nun, da wir also, traditionsbewuBt
wie wir nunmal sind, wieder Kerwe-
borsch genannt werden diirfen, ha-
ben wir natlrlich unsere ganze Ga-
ge (bis auf einen vierstelligen Spe-
sensatz pro Tag) an die Ober-Ham-
bacher Stiftung ,Treibhauser flr
Brennessel” gestiftet — schon von
uns, gelle?

Aber zuriick zu den Kerwevorbei-
reitungen. Einen Rundumschlag an

Dankeschéns missen wir zualle-
rerst loslassen. Gerade denen, die
im verborgenen arbeiten, gebuhrt
unser erster Dank: Solche Hamba-
cher, die die Kerwekranze binden,
die Jugendlichen, die keinen offi-
ziellen Posten haben und dennoch
unzéhlige Papierrosen binden.
Herrn Gotzinger, auf dessen
Grundstick der Umzug in Unter-
Hambach wenden darf, die Hamba-
cher Landwirte, die Traktoren und
Wégen fir die Vereine zur Verfu

gung stellen... eine nicht enden wol-
lende Liste. Aber das ist gerade
das, was die Hambacher Kerwe
ausmacht: Hambacher, die sich fur
eine Hambacher Sache einsetzen—
sie alle beim Namen zu nennen, ist
uns leider nicht méglich, von dieser
Stelle mochten wir aber ein Danke
und Gott vergelt's sagen.
Nattirlich auch an Nino Piazza, der
in diesem Jahr die Kerweredd ge-
schrieben hat, da Herr Rhein in Bad
Reichenhall zu Kur war und an
Manfred Werner, der sich um die
Zeitung kiimmerte. (Jetzt hawwe
mer se glawich all, orrer?). Ach ja,
der Wolfgang, es Schlappe ehr'n.
Er macht die Personaleinteilungen
und die Zugaufstellung usw., usf.,
ele
Fir die kommenden Jahre win-
schen wir drei Oldies wieder eine
junge, dynamische Kerwemann-
schaft. Unser Tip: Back to the roots
fur alle Organisatoren. LaBt die Ju-
gend weiterhin die offiziellen Ker-
weamter planen, organisieren, laBt
sie selbst wieder die Zeitung ma-
chen und ihr werdet sehen, sie rau-
fen sich wieder zusammen.
Der Verlauf der diesjahrigen Kerwe
ist gesichert, wenn auch mit
Schwierigkeiten. Es geht um die
kommenden Jahre. Wir drei Altker-
weborsche, die gerne wieder die-
ses Amt angenommen haben, sind
nicht die Losung fir kommende
Jahre. So wie wir in den Achtzigern
das Erbe der Alteren angenommen
haben, missen es auch kommende
Generationen weiterfihren. Und
das geht nur, wenn man lhnen auch
Verantwortung und Planungsfrei-
heiten gibt. Sonst macht's jo aah
koa Luscht, nah?

Die drei Kerweborsch
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im Wandel der Zeit

100 Jahre Backerei von Jakobi bis Stolli

»Es wachst das Brotin unserer Zeit,
viel Brot fiir alle Leute. Wenn allen
Liebe widerfahrt, ist Brot und Friede
eingekehrt, gestern, morgen, heu-
te. ,Gerade dieses Gestern, Heute
und Morgen als zeitliche Dimensio-
nen sind es, die flr die alteingeses-
sene Backerei Jakobi, Inhaber Rolf
Stollhofer, an innehaltender und
ebenso froher Bedeutung gewin-
nen. Die bekannte Backerei incl.
Verbindung mit dem kundenfreund-
lichen Backwarengeschéft im Tal
der Rosen kann nun auf sein hun-
dertjahriges Bestehen zurlickblik-
ken. Eine lange bewéhrte Béacker-
Tradition im Hause Jakobi spricht
fur sich, flr ein qualitatsreiches,
vielfaltiges Angebot, um auf den Ti-
schen in den Familien sowie in den
verschiedenen Gemeinschaften flir
das tagliche Brot zu sorgen.
Diese Sorgen um das tagliche Brot
ist bestandige Wirklichkeit. Die Bitte
im Vaterunser darum bleibt durch-
aus keine leere Formel, neben-
séchlich und vergeBbar, sondern
erhalt immer wieder aktuelle Bezo-
genheit. Der Weg des Brotes ist
lang, um aus dem gereiften Samen-
korn das Hauptnahrungsmittel des
taglichen Lebens zu bereiten, er
reicht von der Aussaat bis zur Arbeit
des Backers in der Backstube und
der Verkauferin im Backerladen.
In diesen 100 Jahren hat sich die
Béackerei Jakobi in Hambach den
beruflichen Aufgaben gestellt und
ist diesem Anspruch immer wieder
im Laufe der Zeit gerecht gewor-
den. Vielféltige Veranderungen ha-
ben sich ergeben, aber stets geblie-
ben ist die dienende und sorgende
‘Arbeit fiir das tagliche Brot. Der
Blick zurlck in das ,,Gestern” zeigt
den Wandel in der Entwicklung auf.

Die Technik hielt auch in das Bak-
kerhandwerk mehr und mehr Ein-
zug. Auch bauliche Umgestaltun-
gen bewirkten gunstigere und bes-
sere Voraussetzungen.

August Jakobi

Das Grindungsjahr der Backerei
Jakobi war das Jahr 1893. Damals
stand in Hambach noch die alte Mi-
chaelskapelle, aber der Bau eines
neuen, groBeren Gotteshauses
wurde immer dringender. Am Kirch-
weihfest 1895 begriindete Pfarrer
Johannes May nochmals die Not-
wendigkeit des Neubaues. Nach
dem Abbruch, der Grundsteinle-
gung (15. August 1897) wurde die
neue Kirche am 14. August 1898
durch Bischof Haffner aus Mainz
eingeweiht. Dem markanten sakra-
len Wahrzeichen im Tal der Rosen
hat auch der gegenwartige Inhaber
der Béackerei Jakobi, Rolf Stollho-
fer, optisch Ausdruck verliehen.
Verkaufstiten und Béackereifahr-
zeuge tragen das bildlich gelunge-
ne, lokalbezogene und von Rosen
umrankte Emblem der Pfarr- und
Wallfahrtskirche.
Zuriick jedoch zur Geburtsstunde
der Backerei Jakobi, die im Jahre
1893 von Peter-Leonhard Lauten-
schlager, gestorben 1913 und Frau
Maria Ohienschléger, geborene Ja-
kobi, verstorben 1915, gegriindet
wurde. Das Jahr 1915 brachte eine
wesentliche Zasur. Der Sohn Au-
gust Jakobi, der am 26. Februar
1894 geboren wurde und am 3. Mai
1966 verstarb, hat bereits im Alter
von 21 Jahren die Backerei Uber-
nommen. Neben seinem Beruf galt
seine ganze Liebe dem Chorge-
sang. Als langjahriger, engagierter
Vorsitzender hat er die Geschicke
des MGV ,Liederkranz* vorbildlich
gelenkt und gepragt.
Kaum hatte der junge Backer FuB
gefaBt, muBte er den unerbittlichen
Zeitlaufen Tribut zollen. August Ja-
kobi wurde Soldat und nahm von
Bitte umbléttern
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1916 bis 1918 am Ersten Weltkrieg
teil. Wahrend dieser Zeit hat Herr
Lenz Brendle aus Heppenheim wei-
tergebacken. Seit der Grundung
der Odenwaldschule in Ober-Ham-
bach im Jahre 1910 war August
Jakobi der Hoflieferant dieser
schulischen Instutition. Anfanglich
wurde der Weg mit einem Hunde-
gespann zuriickgelegt. Spater tat
sodann ein Pferdefuhrwerk seine

niutzlichen Dienste. Mit dem Fort-,

schritt einsetzender Motorisierung
war es ein Lieferwagen mit motori-
schen Pferdestarken.

Im Winter kam der eigene Brot-
schlitten zum Einsatz. Karl Rettig
kann sich noch gut daran erinnern,
wie er sich mit seinen Kameraden
als zehnjahriger Bub hinten auf die
Kufen gestellt hat, um mit von der
fahrenden Partie zu sein. Vorne auf
dem Kutschbock habe in seiner
ganzen wurdevollen Positur Bak-
kermeister August Jakobi geses-
sen und habe ebenso seinen Spaf
an den vital-munteren ,blinden
Passagieren” gehabt, wuBte er
noch amisant zu berichten, eine
Begebenheit eines Dorfidylls voller
lebensfroher Gemeinsamkeit in der
damaligen Zeit, vor etwas mehr als
sechs Jahrzehnten.

Eine attraktive Besonderheit war
der geschlossene Brotwagen, bunt
bemalt mit einer groBen Brezel und
dem Namen ,Jakobi“ an der Seite.
Maler Franz Rettig, bekannt auch
als erster Blrgermeister nach dem
Zweiten Weltkrieg in Hambach, hat-
te zusammen mit seinem Sohn
Karl, damals als Lehrbub im Maler-
handwerk tatig, seine kulnstleri-
schen Fertigkeiten bewiesen. Mit
Pinsel, Farbe und Geschick wurde
in der damaligen Halle hinter dem
Mehllager, wo heute die harmo-
nisch sich einfigenden Neubauten
stehen, fleiBig und sorgfaltig gear-
beitet. Die ausgezeichneten Kon-
takte zwischen der Backerei Jakobi
und der Odenwaldschule schilderte
auch ein Interview in einer Auf-
zeichnung der 8. Klasse im Schul-
jahr 1984/85 unter dem Titel: ,Die

OSO friher und heute”. Dort hieB
es Uber Backermeister August Ja-
kobi, Vater von Backermeister Er-
win Jakobi: ,Er war in der OSO ein
sehr lieber Gast — was heit Gast!
Er war schon beinahe ein Familien-
mitglied der OSO. Wenn es damals
noch unter der Leitung von Paul
und Edith Geheb, irgendwelche
Probleme gab, waren die meist mit
August Jakobi zu besprechen und
aus der Welt zu schaffen. Es be-
stand auch noch in spateren Zeiten
eine herzliche Beziehung zwischen
den Familien Jakobi und Geheeb,
wie KartengriBe aus dem Jahre
1956 zeigen.

In den Anfangen belieferte August
Jakobi die Schule selbst, danach
kam noch Backer Schmitt hinzu. Als
dann aber der Weltkrieg ausbrach,
Ubernahm August Jakobi die Belie-
ferung der OSO wieder allein. Na-
tirlich muB es schwer gewesen
sein, auch schon damals, die
Schule zu beliefern. Er aber leistete
dies mit hervorragender Kraft und
Vitatliat, die einfach zu bewundern
sind.

Um noch einmal auf die Kriegsjahre
zurlickzukommen: August Jakobi
belieferte die OSO damals zu einer
Zeit, da es schwer war, Uberhaupt
eine einigermaBen nahrhafte Mahl-
zeit fur eine so groBe Gruppe von
Menschen auf den Tisch zu brin-
gen. Im Jahre 1946 gab es auch
einmal eine tolle Uberraschung in
der OSO: Da brachte August Jakobi
einen ganz nahrhaften Pflaumen-
kuchen, (iber den sich alle Schiler
freuten und zu dem sie eine Reihe
von Dankbriefen schrieben.”

Interessant ist auch eine weitere
Uberlieferte Tatsache gegenseiti-
gen Wohlwollens. Als Dr. Minna
Specht noch Leiterin war, fuhr sie
haufiger auf Geschaftsreisen.
Wenn sie zurlickkam, wurde sie
nicht selten von einem ehemaligen
Schiilern gebracht, der schon 1946
ein groBes amerikanisches Auto
fuhr. Er konnte sich das leisten, weil
er bei einer Verbindung arbeitete,
die Care-Pakete nach Deutschland
brachte. Aber jedesmal, wenn er

Bitte umbléttern
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vor der Backerei Jakobi angelangt
war, stoppte er und sagte, er konne
nicht ganz bis zur OSO fahren, es
sei zu steil und zu steinig. Also holte
dann August Jakobi sein Pferdege-
spann raus und kutschierte sie
hoch nach Ober-Hambach.

In dem Backereigebaude war auch
im Erd- und ObergeschoB ein Kaf-
fee sowie eine Wirtschaft eingerich-
tet, eine entsprechende Erlaubnis
der Gewerbeordnung, .vom Hessi-
schen Kreisamt Heppenheim aus-
gestellt und mit Datum vom 16. Ok-
tober 1924 versehen, belegt diese
Nutzung. Die Genehmigung zum
Ausschank war bereits vor dem Er-
sten Weltkrieg erteilt worden. Das
Leben damals war von Einfachheit
und Zufriedenheit gepragt, die Prei-
se noch ganz anders. Uber diese
Verhaltnisse wei3 Backermeister
Erwin Jakobi noch heute genau be-
scheid. Sein Vater August Jakobi
hatte es ihm erzahlt, welche Win-
sche seine Mutter als Wirtin zu er-
fiillen hatte. Da sprach ein Gast die
Bitte aus: ,Marie, geb mer noch
emol en Schnaps, moi Alde hot mer
nor 15 Penning mitgewe!"

Urig und kaum zu glauben auch die
Preisskala: Ein Brotchen kostete
drei Pfennig, bei der Abnahme von
zehn, gab es eins ,treu”. Flr sieben
Wecken wurden 20 Pfennig be-
rechnet, also ein Pfennig Rabatt
eingeraumt.

Ein weiterer wesentlicher Abschnitt
in der Backerei Jakobi war mit dem
Jahr 1963 gegeben. Sohn Erwin
folgte den beruflichen Spuren sei-
nes Vaters August. Zusammen mit
seiner Ehefrau Hildegard, die ihm
allezeit eine hilfreiche und pflichtbe-
wuBte Stiitze war, hatte Erwin Jako-
bi die Backerei (ibernommen und
mit ganzer Liebe zu seinem Beruf
weitergeflihrt. Nach dem Schulbe-
such in Hambach von 1936 bis
1944 hatte er sogleich mit seiner
Backerlehre begonnen, die drei
Jahre dauerte. Weiterbildung war
fur ihn stets selbstverstandlich ge-
wesen. Im Jahre 1956 legte er in

der Bundesfachschule in Weinheim
mit Erfolg die Meisterprifung ab.
Einer Reihe von Lehrlingen hat er
solide Grundkenntnisse sowie das
praktische Ristzeug fir das Bak-
kerhandwerk vermittelt. Vor allem
verstand er es, basierend auf seiner
geselligen und freundlichen Art, ge-
rade lernbehinderte Lehrlinge inder
rechten padagogischen Weise zu
motivieren und zu einem beachtli-
chen AbschluB zu fiihren. Eine drit-
te wohl einschneidende Anderung
ergab sich flr die Béckerei Jakobi
im Jahre 1989. Gesundheitliche
Griinde waren flir den Wandel aus-
schlaggebend. Die Backerei Jakobi
wurde an die Familie Rolf Stollhofer
verpachtet. Mitder Ubergabe in jin-
gere Hande blieb jedoch die Konti-
nuitiat gewahrt, denn das Ehepaar
Rolf und Traudel Stollhofer hat es
bestens verstanden, die gute be-
wahrte Tradition der Backerei Jako-
bi ganz im Sinn der Grinder und
ihrer jeweiligen Nachfolger beruf-
lich-erfahren und menschlich-auf-
geschlossen fortzuflihren.

Nahtlos gestaltete sich der Wech-
sel. Die Integration der Backerfami-
lie ,Stolli“ bereitete keinerlei
Schwierigkeiten, das gegenseitige
Vertrauensverhéltnis war vorhan-
den. Auch beruflich brachte das
Ehepaar Stollhofer die allerbesten
Voraussetzungen mit, den guten

Ruf der alteingesessenen Backerei
Jakobiim Tal der Rosen zu erhalten
und weiter zu vermehren. Schon
friih erwachte in Rolf Stollhofer das
Interesse am Backerhandwerk. An
einem Nebenjob, dem Brotausfah-
ren, fand er als Dreizehnjahriger im-
mer mehr SpaB. Es drangte ihn je-
doch, die Backwaren des téglichen
Bedarfs nicht nur zu verteilen, son-
dern auch eigenhandig herzustel-
len. So absolvierte er von 1963 bis
1966 seine Lehrzeit. Danach war
der junge Backergeselle 17 Jahre
lang bei der Firma ,Gronauer Brot”
beschaftigt. Es schlossen sich vier
Jahre in der Backerei Jakobi in
Hambach an, schlieBlich war er
noch einmal in einer Backerei-Fir-
ma in GroB-Rohrheim tatig. Erfolg-
reich legte er in der Bundesfach-
schule fir das Deutsche Béacker-
handwerk in Weinheim die Meister-
priufung ab. Traudel Stollhofer
konnte als gelernte Verkauferin be-
reits auf eine langjahrige Tatigkeit
in der Verkaufsbranche zurtckblik-
ken. Letztlich bewirkten wohl die
guten Kontakte zur Familie Jakobi,
daB sich nach einem zwdlfjahrigen
geduldigen Warten fiir Rolf Stollho-
fer der Wunsch erflllte, als selb-
standiger Backermeister sein fach-
liches Wissen sowie sein prakti-
sches Koénnen in den Dienst seiner
zufriedenen Kunden zu stellen.




Damit erscheint das ,Heute", der
Briickenschlag von den friheren
Zeiten in die Gegenwart. Das Tal
der Rosen kann sich gliicklich
schatzen, im beruflichen Engage-
ment mit mitmenschlichen Handeln
der Familie Stollhofer eben ,Die
Backerei von nebenan“ zu haben.
Da beginnt der Tag allerdings um
vier Uhr in der Friihe, in Stockholm
wie in Prag, in Moskau und in Rom
und nattrlich auch in Hambach in
der Béackerei Jakobi. Die Devise:
»Taglich frisch aus der Backstube
auf den Tisch* wird konkret und
verbraucherfreundlich verwirklicht.
Ein kurzer Blick auf das morgendli-
che Tun verdeutlicht diese Zusam-
menhénge. FleiBige Hande von

Meister, Geselle und Lehrling sind.

am Wirken. Es wird der Teig abge-
wogen, die Zutaten bereitet, die
Teigmaschine gefllt, die Brote in
den erhitzten Ofen eingeschossen.
Bevor Stolli's Brote eine Stunde
lang im Ofen backen, missen sie
25 Minuten gehen. Nach dem Back-
vorgang werden die Brote blitz-
schnell auf das bereitliegende Holz-
brett geschoben. Bevor die Brote in
den Laden kommen, missen sie
noch abklhlen. Ein gewaltiges
Stick Arbeit steckt darum in den
verschiedenen Backwaren. Auch
daran sollten wir einmal denken
und daflir danken.

Um die Konzeption frischer Back-
waren, fiir Backermeister Rolf Stoll-
hofer eine grundlegende Maxime
schmackhafter und gesunder Er-
nahrung, in die Tat umsetzen zu
koénnen, bedarf natiirlich auch eines
mittragenden und mitverantwortli-
chen Personals. In der Backstube
sorgen flr die Produktion: Backer-
meister Rolf Stollhofer, Backerge-
sellin Elke Schuhmann, die als ,,be-
stes Stick" auch mit Meisterfunk-
tionen schon betreut werden kann,
Backermeister Werner Biebeshei-
mer sowie eine weitere ,Aushilfe
aus Hambach, wozu sodann noch
saisonbedingt weitere Hilfskrafte
kommen, so im Wechsel Friedel
Kraft und Ursula Schneider.

Um den Verkauf kimmern sich ne-
ben Traudel Stollhofer noch Wal-
traud Weber und Brigitte Pfeifer,
beide vor allem an den Samstagen,
wahrend sich Mechthild Ludwig als
Filialleiterin fur die Zweigstelle in
Laudenbach verantwortlich zeich-
net. Mit viel gewissenhafter Mihe
ist Kerstin Schiwon fur die griindli-
che Sauberkeit und Hygiene zu-
standig. Eine lehrreiche Unter-
richtsstunde in der Backstube for-
derte Backermeister Rolf Stollhofer
immer wieder gerne, spendefreudig
und mit verstandnisvoller Hingabe,
eben mit einem ,Herz fur Kinder*.
Schon mehrere Klassen der Chri-
stopherus-Schule haben von dieser
»padagogischen Art des Lehrmei-
sters” profitiert.

Auch sonst war es flr Backermei-
ster Rolf Stollhofer ein Herzensan-
liegen, das kulturelle Leben zu un-
terstiitzen. Mit originell gestalteten

Wagen bereicherte er den traditio-
nellen Kerweumzug. So kommt der
EntschluB wohl auch nicht von un-
gefahr, das 100-jahrige Jubildum
der Backerei und Konditorei Jakobi,
Inhaber Rolf Stollhofer, mit dem
Fest der Brennesselkerwe '93 zu
verbinden. Im Jubildumsjahr wird
ein besonders attraktiver Motivwa-
gen, der den Bogen vom Friiher
zum Heute schléagt, prasentiert.
Das frihlingshafte Umzugsmotto
und die beziehungsreiche Jubi-
laums-Darstellung werden sich har-
monisch erganzen. Unter dieser
Perspektive wird auch das ,Mor-
gen* zielbewuBt ins Auge gefaBt mit
ehrlichen, strebsamen Bemihen,
daB es sich auch kiinftig mit und in
der ,Backerei von nebenan“ in
Hambach vorteilhaft bewahrheitet:
»1aglich frisch und lecker, vom Ro-
sentéler Stolli Backer!"
Josef Staffa
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Sm Tale der Rofen

Was niiet alle Traurigteit,
lie fann uns ja nidts bringen,
geh'n wir dorthin wo Freube ift
und bell bie Gldjer flingen.

Refrain :

Im Tale der Rofen, da ift ja Kerwe heut,
tm Tale der Rofen, die Mdbdel find bereit
gum Herzen und Kiiffen, um Frohlidiein,
drum fomm und 3teh mit mir in’s Tal Hinein.

Wenn wir mit Badjus ftogen an,

nad) mandyer frohen Weife,

dann fommt nod) mal ein Lied'den dran.
bas fingen wir gan3 leife:

Refrain: Im Tale der Rofen

®eh'n [dwantend wir nad) Hauje dann
aus diefen |donen Hallen,

und jei es aud) der Wand entlang,

|0 werden wir nod) lallen:

Refrain: Im Tale der Rofen

Text und elodie: Nifolaus Franten +
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Kerwe und Fastnacht —
Feste feiern in Hampach

Analysen des HABAFA-Sitzungsprasidenten und Kerwefan Nino I.

~Man soll die Feste feiern wie sie
fallen” — das sagt und fabriziert sei
jeher die Mehrzahl der Hambacher
Dorfbewohner—und dies schon seit
Urzeiten.

Neben einer streBerfiiliten HABA-
FA-Kampagne konnte ich wahrend
der Fastenzeit einmal aus karneva-
listischer Sicht nach:den Urspriin-
gen der beiden hochsten Feierta-
gen (Fastnacht und Brennesselker-
we) forschen. Es galt fir mich, eine
fachkundige und sehr gewissenhaf-
te Analyse zu erstellen (ohne Ge-
wahr), warum gerade das Hamba-
cher Volk an Fastnacht und Kerwe
in groBem Rahmen feiert.

Seit Urzeiten ist bekannt, daB
vielerorts im Rosental die schén-
sten und groBten Brennesseln
wachsen und sobald es Friihling
wurde, fanden sich unsere Ahnen
zusammen, um an allen Stellen im
Ort die wild wachsenden Brennes-
seln zu sammeln. Den hervorra-
genden Gesundheitsgrad dieser
Brennesseln wuBten schon unsere
“Urvater zu schétzen. Die Brennes-
sel konnte flr allerlei genutzt wer-
den. Sie wurde verarbeitet zu
Brennesselsalat, Brennesselsup-
pe, Brennesselsalbe und vieles
mehr.

Damit hielten sich unsere Vorfah-
ren, gerade in den Hungerjahren
1666 (Pest), 1693 (Franzosen pliin-
derten Heppenheim und die umlie-
genden Hubendérfer) und 1815 bis
1823 (Ernteausfalle infolge Kalte-
und Frosteinbriiche) tiber Wasser.
Die Brennessel als Lebenselixier —
gerade in schlechten Zeiten hatte
sich dieses Unkraut bewahrt.

Wie sollte es auch anders sein —
zum Dank und Lob der Brennessel
—mufte nach meinen Forschungen

—auch ein Fest nach eingefahrener
Ernte gefeiert werden. Der Héhe-
punkt der mehrere Tage dauernden
Feierlichkeiten muBte die Krénung
einer Brennesselkonigin gewesen
sein. Die Gekronte wurde dann an-
schlieend wie noch heute ab dem
Anwesen Ohlhauser mit dem Och-
senwagen durch den Ort gekarrt.
Schénheit und Anmuth waren
schon immer die Voraussetzungen
fur eine wirdige Brennesselkoni-
gin. Sie muBte jede Konkurrenz
schlagen. Ihr Charme muBte jeden
verzaubern. Dank dem reichlichen
Kindersegen im Ort hatten die
Hambacher nie Probleme, alljahr-
lich eine schone Brennesselkonigin
zu kuren.

Von den Schénheiten und den
Feierlichkeiten hatte auch der da-
mals in Darmstadt residierende
Erzherzog Ludwig (s. Denkmal auf
dem Darmstadter Luisenplatz—lan-
ger Ludwig —) erfahren. In seinen
Memoaren (befinden sich in Fami-
lienbesitz) schreibt er : ,In einem
kleinen mit unbeugsamen Men-
schen bewohnten Dorf, am Rande
meines Flrstentums, gibt es neben
rebellierenden Kleinbauern auch
weibliche Wesen, die so schén sind
wie die Rosen!* — Daher vielleicht
auch der Name ,,Rosental”?

Doch auch die Fastnacht fand
schon seit langer Zeit ihren wiirdi-
gen Platz innerhalb eines Jahres.
Gerade die fiinfte Jahreszeit wurde
dazu genutzt, den Kurmainzern in
Mittelalter, den Pfalzern und Calvi-
nisten, aber auch spéater den Hes-
sen-Nassauern tlchtig das zu sa-
gen, was das Volk denkt. So ist es
auch heute noch — Uber den alten
Saal im ,Rebstock” mit dem ,Sie-
benerrat”, so werden auch heute

noch in der SchloBberghalle an den
tollen Tagen zahlreiche Register
gezogen. Zwar entwickelte sich das
Hambacher Volk von der Frohn-
bauerschaft zu mindigen gleichbe-
rechtigten Blrgern, doch die frohli-
chen Tage werden auch heute dazu
genutzt, die Politik aufs Korn zu
nehmen. Das schéne daran ist, die
Betroffenen lachen mit.
Auch die Fastnacht endet mitihrem
Hohepunkt mit einem groBen Um-
zug in der Nachbarstadt Heppen-
heim (fir einen Hambacher Fast-
nachtsumzug im Jahre 2011 laufen
bereits die ersten Vorbereitungen).
Anmerkung: Der erste anerkannte
Umzug im Ort war im Revolutions-
jahr 1848!
Menschen machen Leute! Mein
Grundsatz ist und bleibt: ,Jeder,
der sich fir etwas engagiert, hat
eine bessere Lebensqualitit als an-
dere, die nur so dahinvegetieren!*
Rundum, es gibt zwei groBe Ereig-
nisse in diesem kleinen Ort, die
auch in der weiteren Umgebung ih-
ren Bekanntheitsgrad haben und
deshalb sehr beliebt sind und den
Menschen Freude bringen. Was
gibt es in der heutigen rastlosen
Zeitnitzlicheres. AbschlieBend fallt
mir da noch ein Zitat von Werner
Finck ein, der einmal sagte: ,,Humor
ist die Lust zum Lachen, wenn
einem zum Heulen ist!" .

Nino Piazza
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Seit 5 Jahren
Theater in Hambach

Die Stadlers machten Laienspielgruppe zur festen GroBe

Alsam 19. November 1988 der Vor-
hang fiir das Lustspiel ,,Der Gliick-
streffer" fiel, hatte keiner der Akteu-
re und der Organisatoren gedacht,
daB das Theater in Hambach und
Umgebung eine so groBe Reso-
nanz haben wirde. Doch aufgrund
der groBen Nachfrage und der Tat-
sache, daB die Vorstéllung ausver-
kauft war, wurde das Stiick am 15.
April 1989 ein zweites Mal aufge-
fuhrt.

Ermutigt durch diese zwei gelunge-
nen Abende in der vollbesetzten
SchloBberghalle wurden fir das
néchste Stick, ,Der Meisterllg-
ner”, gleich zwei Termine festge-
legt, und am 3. und 10. November
1990 durfte sich das Theater erneut
an einer riesigen Aufmerksamkeit
seitens des Publikums und der
Presse erfreuen.

Es folgte das dritte Stiick am 17.
und 24. Oktober 1992 mit der Kom-
modie ,Ramba Zamba am Lido
Makkaroni*.

Peter und Cornelia Stadler, die je-
des Mal die Stlicke auswahlen und
die Organisation leiten, konnten bei
allen Veranstaltungen auf treue Mit-
arbeiter, unzahlige Helfer und die
Unterstltzung verschiedenster Or-
ganisationen und Firmen bauen.
AuBerdem darf man sicher sein, ein
ausgezeichnetes und treues Publi-
kum in Hambache und an der Berg-
straBe zu haben. Darauf angespro-
chen finden die beiden sofort Worte
des Dankes: ,,Es war natiirlich nicht
immer leicht, miteinander auszu-
kommen. Doch wir und die Akteue-
re haben nie aufgegeben und in
erster Linie die Sache, namlich das
Theater, vor allen persénlichen
Problemen gesehen.“ — frei nach
Queen: The show must go on.

Als nachstes ist ein ganz besonde-
rer Leckerbissen geplant: ein Thea-
terstiick in Mundart, also echte ho-
ambescherische Sproach. Oft dar-
auf angesprochen schreckte man
eigentlich immer zurlick, da bei
Ubersetzungen der schwabischen

oder bayerischen Originale ein ge-
steltzer Dialekt zustande kame.
Doch dann fand sich im Mund-
artpreistrager der Stadt Heppen-
heim der ideale Mann fiir die Uber-
setzung: Hans Rhein, langjahriger
Kerwereddeschreiber, begann
schon wéhrend seines Kuraufent-
haltes mit der heiklen Arbeit.
AllergréBter Dank der Theatergrup-
pe ist ihm gewiB.

Das Ergebnis ist — soviel kann man
schon verraten — hervorragend.
Cornelia Stadler hat sich beim ab-
tippen der Rhein'schen Uberset-
zung zwar fast die Finger verknib-
beld, aber als Entschadigung dafiir
konnte sie sich halb totlachen.

, Uff Spitz un Knopp" ist also wieuer
ein Frontalangriff auf lhre Lachmus-
keln und Sie dirfen sich heute
schon auf die Auffihrung am 23.

und 30. Oktober 1993 in der
SchloBberghalle freuen. Die
SchloBberghalle wurde zur Sicher-
heit auch noch am 31. Oktober an-
gemietet, falls das Stiick, so wie im
letzten Jahr der ,Ramba Zamba",
schon Wochen vorher ausverkauft
ist. Also: Termine merken!!!

Der Inhalt des Stiickes ist sogar
recht aktuell: Denn wer will schon
freiwillig Zimmer seiner eigenen
Wohnung an Fremde abtreten?
Auch Frau Friseurmeister Rosa
Knopf wahrt sich mit Handen und
FuBen gegen den Blirgermeister
und dessen Beschlagnahmeplane.
Aber auch in der Familie selbst gibt
es Probleme: Sohn Albert will nicht
die von seiner Mutter vorgesehene
Wirtin vom ,,Griinen Engel“ heira-
ten, und ihr Ehemann Max hat mit
dem AusschuB des Trachtenver-
eins daflir gestimmt, daB die
Frauen beim bevorstehenden Hei-
mattag zu Hause bleiben missen.
Jetzt reicht es: Rosa und ihre
Freundinnen packen die Koffer und
lassen die Manner einfach sitzen.
Diese sind zwar in der Hauswirt-
schaft hoffnungslos verloren, aber
es gibt schlielich auch noch ande-
re Frauen im Ort. Ein schlimmer
Verdacht jagd den anderen, die ver-
fanglichen Situationen sind erdr(ik-
kend, die Ehescheidungen liegen in
der Luft, aber dann... — na erleben
Sie das mal selber am 23. und 30.
Oktober 1993 in der SchloBberg-
halle.

Ubrigens: Wer hatte eventuell Lust
bei diesem oder in einem unserer
nachsten Sticke mitzuspielen?
Dem Alter sind nach oben keine
Grenzen gesetzt. Bei Interesse ru-
fen Sie einfach mal an, unter
(06252) 75995.
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